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WEINGUT BURKHART « 26. OKTOBER 2013 ¢« WEINFELDEN / TG

WEINGUT BURKHART DEGUSTATION DEGUSTATION DER THURBERG SCHREIBT

GESCHICHTE
Gastgeber: Michael Burkhart

Restaurant: Thurberg, Ottenberg/TG

Die vierte Veranstaltung des Weinfreundekreises in 2013  Jahrgangs-Vergleiche

fuhrte uns in den Thurgau zum Weingut Burkhart auf dem Oberhalb von Weinfelden, inmitten der Reben des Otten-
Ottenberg in Weinfelden. Die stattliche Teilnehmerzahl von Winner Sekt 2012 Pinot Noir Classic bergs gelegen, ist das Restaurant Thurberg schon von
30 Personen (inkl. einiger Gaste) war sehr erfreulich. Winner Sekt 2011  Pinot Noir Classic weitem zu sehen. Seit 1898 ist das Landgut in Familien-

besitz und seit 1910 besteht das Restaurant.
Trotz stattfindender Wimmet, die viel Arbeitseinsatz und

Aufmerksamkeit verlangte, nahm sich Michael Burkhart die Muller Thurgau (ohne BSA) 2010 Pinot Noir Reserva (Barrique) Eindriicklich ist, dass dort tiber eine Zeitspanne von tber
Zeit, uns im Weingut willkommen zu heissen und den Kernling Spatlese (ohne BSA) 2007 Pinot Noir Reserva (Barrique) 4000 Jahren Spuren menschlicher Tatigkeiten gefunden
Betrieb vorzustellen. Zu Beginn machten wir eine kleine wurden. So z. B. aus der Jungsteinzeit Steinbeile, Feuer-
Rebbergbegehung. Hier konnten wir erfahren, dass er bei steine, bearbeitete Knochen und Topfscherben, einzelne
der Pflege seiner Rebberge gerne neue Wege geht und fir Pinot Blanc 2010 Schloss Weinfelden Burgunder bronzene Objekte, Spinnwirtel und eine Pfeilspitze, die fur
eine neue Generation von jungen Winzern steht. Pinot Blanc 2007  Schloss Weinfelden Burgunder die Eiszeit typisch sind und eine fortdauernde Anwesenheit
2005 Schloss Weinfelden Burgunder von Menschen belegen.
So sorgen u.a. Krautertees und Minischafe im Endergebnis
mit fir einen guten Wein. Seit drei Jahren helfen die Schloss Weinfelden (Cuvée CH/Sh/Pb) In diesem stattlichen Aussichtsrestaurant mit heimeliger
kleinsten Schafe der Welt, die sogenannten Quessant- Schloss Weinfelden (Cuvée CH/Sh/Pb) 0.Jg. Likdrwein von Pinot Noir Atmosphéare wurden wir vom freundlichen Wirtepaar und
Schafe, nach der Ernte bis zum nachsten Frihling bei der aufmerksamen Personal auf traditionelle Weise kulinarisch
Pflege und beim Diingen der Rebberge. Tatsachlich verwdhnt und bedient.

konnten wir zwischen den Rebzeilen die Tiere bei ihrer
LArbeit” antreffen.

Menu
Nach dem theoretischen Teil ging es in die Probierstube.
Die Aussicht Gber's Land war herrlich, die Temperaturen
noch angenehm, sodass wir gerne vor der Weinprobe noch
einen Moment draussen verweilten. In der Zwischenzeit
sah Michael Burkhart, was die Weinlese betraf, nach dem
Rechten.

Boullion mit Quarkklésschen
Bunter Blattsalat mit Hausdressing
Kalbsschulterbraten glasiert

mit Blauburgundersauce
Gemdusegarnitur und Kréuterspatzle

Rebbauflache: 6 Hektar

Rebsorten: oder
Blauburgunder, Rondo, Weissburgunder, Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Miller-Thurgau, Kernling Méarwiler Pouletbriistchen

geflllt mit Pfefferboursin im Blatterteigmantel



