
W E I N F R E U N D E K R E I S 
D R E I L Ä N D E R E C K 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                 

                                                  

                                                  

 
W E I N G U T   F A M I L I E   G L E S T I 
 
 
Unter- und Oberstammheim im Zürcher Weinland sind 
zwei traditionelle Weinbaudörfer, deren Rebberge bereits 
834 in einer Urkunde des Klosters St. Gallen erwähnt 
werden. 
 

Die erste Veranstaltung des Weinfreundekreises in 2015 
führte uns in diese Region bzw. zum Weingut von Marlis 
und Hans Glesti in Oberstammheim. Das Weingut liegt am 
Südhang des Stammerberges und umfasst 5 ha Reben mit 
ca. 25‘000 Rebstöcken. Es werden neben 8 klassischen 
Rebsorten auch interspezifische Sorten angebaut, woraus 
17 verschiedene Weine entstehen (u.a. Riesling-Sylvaner, 
Chardonnay, Pinot Gris, Gewürztraminer, Cabernet 
Sauvignon, Pinot Noir, Malbec, Garanoir, Merlot, Cabernet 
Dorsa). 
 

Nach einem freudigen Zusammentreffen der Weinfreunde 
und herzlicher Begrüssung des Winzers machten wir uns 
auf den Weg zu einer kleinen Rebbergbegehung in der 
Lage „Oelenberg“, wo sich die Rebstöcke des Weingutes 
befinden. Auf unserem Weg erfuhren wir einiges über die 
Philosophie des Winzers und die Arbeit im Weinberg. 
 

Oberhalb des Weinbergs mit herrlichem Blick über das 
Land konnten wir einen Riesling-Sylvaner 2013 als 
Begrüssungstrunk verkosten. Zurück im Weingut ging es in 
den Keller, wo uns der Hausherr mit einer Fassprobe von 7 
Weinen überraschte. Anschliessend ging es zur 
eigentlichen Verkostung in die Probierstube. Auch hier 
zeigte sich der Winzer sehr gastfreundlich und grosszügig. 
So konnten wir diverse Weine seines Sortimentes bis hin 
zu Köstlichkeiten wie einer Beerenauslese und einem 
Eiswein verkosten. 
 

Die vorzügliche Weinprobe in angenehmer Atmosphäre 
fand grossen Anklang. Somit war die erste Veranstaltung 
des WFK im Jahr 2015 ein rundum interessanter und 
gelungener Anlass. 
 
 

 

 
D E G U S T A T I O N 
 
 
2013 Riesling-Sylvaner (im Weinberg) 
 
2014 Chardonnay (Fassprobe aus dem Edelstahl) 
 
2014 Pinot Gris (Fassprobe aus dem Edelstahl) 
 
2014 Rheinriesling (Fassprobe aus dem Edelstahl) 
 
2014 Chardonnay (Fassprobe aus dem Barrique) 
 
2014 Riesling-Sylvaner Auslese (Blindprobe) 
 
2013 Chardonnay (aus dem Barrique) 
 
2013 Blanc de Noir (Rosé) 
 
2013 Müller-Thurgau Beerenauslese 
 
2007 Eiswein (aus Pinot Noir) 
 
 
 
 
    

                  

 
D E G U S T A T I O N 
 
 
2013 Merlot (Fassprobe aus schweiz. Barrique)  
 
2013 Merlot (Fassprobe aus franz.Barrique, 
 2.Belegung) 
 
2013 Pinot Noir (schweiz. Barrique)  
 
2013 Cuvée (50% Pinot Noir/30% Merlot/20% Cabernet 
 Sauvignon) 

 
2012 Cabernet Dorsa 
 
2013 Malbec 
 
2013 Malbec (rosiniert) 
 
2011 Pinot Noir Beeren-Lese 
 
 
 
 
 
     
 

                    

 
G A S T H O F   „Z U M   H I R S C H E N“ 
Oberstammheim/ZH 
 
Das stattliche Fachwerkhaus „Zum Hirschen“ zählt zu den 
bedeutendsten Bürgerhäusern des 17. Jh. in der Zürcher 
Landschaft. 
 
Nach einer gelungenen Weinprobe konnten wir hier den 
Abend in vergnügter Runde geruhsam ausklingen lassen. 
 
 

Menü 1 
Kräuter-Quark-Terrine 

mit eigelegtem Kardy und Salatbouquet 
Pouletbrüstchen im Rohschinkenmantel 

auf Bärlauch-Risotto und Gemüse 
 
 

Menü 2 
Bunter Blattsalat mit Joghurtwürfeln, 

Pilzen und Croutons 
Pochiertes Ei auf Bärlauch-Risotto und Gemüse 

mit gehobelter Belper Knolle 
 
 

Menü 3 
Bunter Blattsalat mit Joghurtwürfeln, 

Pilzen und Croutons 
Pochiertes Forellenfilet an Stammer Safranschaum 

auf Kartoffel-Gemüse-Mélange 
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