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WEINGUT FAMILIE GLESTI DEGUSTATION DEGUSTATION GASTHOF ,ZUM HIRSCHE N*
Oberstammheim/zZH
Unter- und Oberstammheim im Zircher Weinland sind Riesling-Sylvaner (im Weinberg) 2013 Merlot (Fassprobe aus schweiz. Barrique) Das stattliche Fachwerkhaus ,Zum Hirschen® zahlt zu den
zwei traditionelle Weinbaudérfer, deren Rebberge bereits bedeutendsten Biirgerhausern des 17. Jh. in der Ziircher
834 in einer Urkunde des Klosters St. Gallen erwéhnt Chardonnay (Fassprobe aus dem Edelstahl) 2013 Merlot (Fassprobe aus franz.Barrique, Landschatft.
werden. 2.Belegung)
Pinot Gris (Fassprobe aus dem Edelstahl) Nach einer gelungenen Weinprobe konnten wir hier den
Die erste Veranstaltung des Weinfreundekreises in 2015 2013 Pinot Noir (schweiz. Barrique) Abend in vergnugter Runde geruhsam ausklingen lassen.
fuhrte uns in diese Region bzw. zum Weingut von Marlis Rheinriesling (Fassprobe aus dem Edelstahl)
und Hans Glesti in Oberstammheim. Das Weingut liegt am 2013 Cuvée (50% Pinot Noir/30% Merlot/20% Cabernet
Sudhang des Stammerberges und umfasst 5 ha Reben mit Chardonnay (Fassprobe aus dem Barrique) Sauvignon) Meni 1
ca. 25000 Rebstocken. Es werden neben 8 klassischen Krauter-Quark-Terrine
Rebsorten auch interspezifische Sorten angebaut, woraus Riesling-Sylvaner Auslese (Blindprobe) 2012 Cabernet Dorsa mit eigelegtem Kardy und Salatbouquet
17 verschiedene Weine entstehen (u.a. Riesling-Sylvaner, Pouletbriistchen im Rohschinkenmantel
Chardonnay, Pinot Gris, Gewdrztraminer, Cabernet Chardonnay (aus dem Barrique) 2013 Malbec auf Barlauch-Risotto und Gemiise
Sauvignon, Pinot Noir, Malbec, Garanoir, Merlot, Cabernet
Dorsa). Blanc de Noir (Rosé) 2013 Malbec (rosiniert)
Menu 2
Nach einem freudigen Zusammentreffen der Weinfreunde Miiller-Thurgau Beerenauslese 2011 Pinot Noir Beeren-Lese Bunter Blattsalat mit Joghurtwiirfeln,
und herzlicher Begrissung des Winzers machten wir uns Pilzen und Croutons
auf den Weg zu einer kleinen Rebbergbegehung in der Eiswein (aus Pinot Noir) Pochiertes Ei auf Barlauch-Risotto und Gemiise
Lage ,Oelenberg“, wo sich die Rebstocke des Weingutes mit gehobelter Belper Knolle

befinden. Auf unserem Weg erfuhren wir einiges Uber die
Philosophie des Winzers und die Arbeit im Weinberg.

Oberhalb des Weinbergs mit herrlichem Blick tber das Bunter B|att5a|'\;|terr:1li{[ ioghurtw[]rfeln,

Land konnten wir einen Riesling-Sylvaner 2013 als Pilzen und Croutons
Begriissungstrunk verkosten. Zurlick im Weingut ging es in Pochiertes Forellenfilet an Stammer Safranschaum
den Keller, wo uns der Hausherr mit einer Fassprobe von 7 auf Kartoffel-Gemiise-Mélange

Weinen uberraschte. Anschliessend ging es zur
eigentlichen Verkostung in die Probierstube. Auch hier
zeigte sich der Winzer sehr gastfreundlich und grossziigig.
So konnten wir diverse Weine seines Sortimentes bis hin
zu Kaostlichkeiten wie einer Beerenauslese und einem
Eiswein verkosten.

Die vorzugliche Weinprobe in angenehmer Atmosphéare
fand grossen Anklang. Somit war die erste Veranstaltung
des WFK im Jahr 2015 ein rundum interessanter und
gelungener Anlass.
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