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Das Veltlin (oder italienisch Valtellina)

Schon bei den Romern war diese einzigartige und mit ihren unzahligen Weinterrassen ausgestattete
Alpenlandschaft entlang des Fliisschens Adda vielgepriesen. Das Veltlin liegt in der Provinz Sondrio der
italienischen Region Lombardei. Von Norden bietet die Berninagruppe idealen Schutz vor den kalten
Nord-Winden und im Stiden sind es die Bergamesker Alpen, die Schutz gegen das feucht-warme Klima
der Po-Ebene gewahren. Im Osten schliesst das Trentino an und westlich grenzt das Veltlin ans
Piemont. In Durchschnittsjahren hat das Tal 1900 bis 2000 Sonnenstunden.

Ungewohnlicherweise ist dieses ein von Osten nach Westen verlaufendes Tal, unmittelbar stidlich der
Grenze zur Schweiz. Seit Jahrhunderten wird auf dem Nordufer der Adda erfolgreich, jedoch mit viel
Aufwand Weinbau betrieben (80 % Steillagenterrassen und ca. 2500 km Trockenmauern). Eine weitere
Besonderheit ist, dass dieser kleine Landstrich mit seinem sandig-lehmigen Boden neben dem Piemont
die Heimat einer der bedeutendsten europdischen Rotwein-Rebsorten ist, namlich der Nebbiolo-
Traube, welche hier Chiavennasca heisst.

Die Mehrheit der in der Valtellina von ca. 20 bis 25 Vollerwerbs-Winzern auf rund 850 ha erzeugten
Weine sind rubinrot, trocken und haben die Qualitdtsstandards Terrazze Retiche IGT (ganz im Westen),
Valtellina DOC (mind. 70 % Nebbiolo), Valtellina Superiore DOCG (mind. 95 % Nebbiolo) und ganz
wenige DOCG-Weine mit 100 % Nebbiolo, wie der Sforzato (s. u.); die Unterzonen der DOCG
(Grumello, Inferno, Maroggia, Sassella und Valgella) liegen alle rund um Sondrio. Diese Weine sind
mehrheitlich sehr lagerfahig, gerbstoffhaltig und werden mit der Alterung atherisch, granatrot und
mild bis weich.

In einer Degustation darf man nie den Sforzato (im Dialekt auch Sfursat oder Sfurzat genannt)
vergessen, der schon seit dem 16. Jahrhundert der beriihmteste , Strohwein® auf der Welt ist und
mind. 14,5 Vol-% Alkohol haben muss; es ist der ideale Wein zu winterlichen Wildgerichten oder am
offenen Kamin als Betthupferl.

Der schweizerische Weinmarkt (2. Stiddeutschland, 3. Vorarlberg) war schon immer einer der grossten
Abnehmer der Weine aus der Valtellina.
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Hotel

Grand Hotel della Posta, Piazza Garibaldi 19, 1. Mamete Prevostini, Mese bei Chiavenna
23100 Sondrio, Tel. +39 342 060999 2. Sandro Fay, San Giacomo di Valtellina
3. Aldo Rainoldi, Chiuro

Touristisches/Kulturelles 4. Weingut Dirupi, Montagna di Valtellina

1. Stadtrundgang in Sondrio
2. Palazzo Salis, Tirano

www Weiterfihrende Information im Web

Programm

Mittwoch, 22. April 2026

06:00 Treffpunkt Kirche St. Michael, in Dietlikon ZH, Schwerzelbodenstrassse, Ecke
Fadackerstrasse 11 (Parkplatze vorhanden).

06:15 Abfahrt mit Miller Erlenbach Carreisen, unser Fahrer ist Thomas Reichle
ca. 12:00 Ankunft beim Ristorante Grotto Ombra, Chiavenna
14:00 Mamete Prevostini, Mese, Fiihrung alter Keller, Degustation

16:00 Abfahrt nach Sondrio, Ankunft Grand Hotel della Posta, Sondrio, Zimmerbezug

17:30 Stadtrundgang in Sondrio (mit Fihrung durch Wolfgang Beiss oder individuell), Treffpunkt
am Hoteleingang

19:30 Abendessen im hoteleigenen Ristorante della Posta 1862. Wahrend des Essens Vorstellung
mehrerer Weine lokaler Winzer



Donnerstag, 23. April 2026

ab 07:30 Frihstick

08:45 Abfahrt zur Societa Agricola Sandro Fay, San Giacomo di Valtellina (www)

09:00 Flihrung und Degustation

11:30 Abfahrt zum Palazzo Salis, Via Salis 3, 23037 Tirano, Kultur und 500 Jahre Geschichte (www),
FUhrung durch den mittelalterlichen Keller und den geheimen «Eiskeller»

12:15 Bustransfer zum Ristorante Ai Tigli, Teglio

14:30 Casa Vinicola Aldo Rainoldi, Chiuro (www): Kellerbesichtigung und Degustation von finf
Weinen (in Englisch)

17:00 Busfahrt nach Tirano und individueller Aufenthalt im Stadtzentrum

18:45 Restaurant Posteria Del Rosso (www), Tirano: unkompliziert, besonderes Flair

anschl. Riickfahrt zum Hotel

Freitag, 24. April 2026

ab 07:30 Frihstiick und Auschecken im Hotel

09:15 Abfahrt zum Weingut Dirupi, Montagna di
Valtellina (www) mit Fihrung und
Degustation (in Englisch)

12:30 Abfahrt oder kurzer Fussweg zum Lunch im
Ristorante Trippi in Montagna di Valtellina

15:00 Rickfahrt Gber Berninapass - Flielapass -
Dietlikon. Ankunft spatestens 20:00 Uhr




Nahere Angaben zur Reise

Ubernachtung/ Friihstiick

Wir haben fiir diese Woche eine Unterkunft gewahlt, die zentral gelegen ist und von der aus auch zu
Fuss die Stadt schnell erschlossen werden kann. Dieses ,Erste Haus am Platze” wird uns am ersten
Abend mit einem Abendessen verwdhnen. Am zweiten Abend essen wir auswarts.

Nachtessen

An beiden Abenden werden wir - wie im Programm angegeben - gemeinsam zu Abend essen. Die
Kosten sind im Reisepreis enthalten. Dies ist ein Zwei- oder Drei-Gange-Menii einschl. Wasser, am
ersten Abend auch einschl. Wein. Weitere Getrdnke wie Digestiv, Kaffee usw. bitte eigenverant-
wortlich bestellen und begleichen.

Besichtigungen

Alle im Programm genannten Besichtigungen und Degustationen sind im Preis enthalten. Eine fach-
kundige Fihrung ist gewahrleistet. Die genannten Treffpunkte und Abfahrtzeiten vom Bus sind
verbindlich und werden eingehalten. Bis zur Reise kann es noch zu kleinen Zeitverschiebungen
kommen.

Wir empfehlen an allen Tagen bequeme, wettergerechte Freizeitkleidung und fiir die Ausfllige in die
Weinberge festes und rutschfestes Schuhwerk.

Preise, Anmeldung, Zahlung und Haftung

Diese Drei-Tages-Reise kostet CHF 760.00 p/P (850.00 fiir Gaste) im Einzelzimmer, CHF 710.00 p/P (fur
Gaste CHF 800.00) im Doppelzimmer. Fir den Fall einer moglichen, kurzfristigen Verhinderung
empfehlen wir eine Reiseausfallversicherung. Im Preis eingeschlossen ist die Fahrt im modernen Car
einschlieBlich aller Car-Exkursionen vor Ort, zwei Ubernachtungen einschl. Friihstiick, Nachtessen
sowie allen Eintrittsgeldern, gefiihrten Verkostungen usw., wie im Programm angegeben.

Wir bitten um Zusendung des vollstandig ausgefiillten Anmeldeformulars (im Anhang dieser Mail)
bis zum 31. Januar und Zahlung des gesamten Teilnahmebetrages auf das Postfinance-Konto des
Weinfreundekreises Dreildndereck: IBAN CH90 0900 0000 8908 4235 5, BIC POFICHBEXXX bis
spatestens zum 28. Februar 2026.

Jegliche Haftung seitens des Vereins Weinfreundekreis Dreildndereck oder einer seiner Vertreter ist
ausgeschlossen. Alle Angaben ohne Gewahr! Programmanderungen vorbehalten.

fur den Verein

Anita Romer und Ulrich Lantermann
Lenzburg, 15. Januar 2026

www.weinfreundekreis-dreilaendereck.ch
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S. 1: Ozonski (https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Sondrio, atterraggio - panoramio (1).jpg), S. 2:,Sondrio, atterraggio - panoramio (1)“,
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